
SIVI YAĞLAR 
Mutfağınızın vazgeçilmez‌  
ürünleri. 



Enerji/Energy 3700 kJ / 900 kcal

Doymamış Yağ Asitleri (Çoklu)
Polyunsaturated Fatty Acids

60gr

Doymamış Yağ Asitleri (Tekli)
Monounsaturated Fatty Acids 29gr

Doymuş Yağ Asitleri
Saturated Fatty Acids

11gr

Karbonhidrat
Carbohydrates

0

Protein 0

Şeker / Sugar 0

Tuz/ Salt 0

Ayçiçek yağı, yüksek duman noktası ve hafif aromasıyla
mutfakların vazgeçilmez, çok yönlü bir yardımcısıdır. Yüksek ısıya
dayanıklı yapısı sayesinde özellikle çıtır patates kızartmaları ve
sebze tempuraları gibi derin yağda kızartma işlemlerinde ideal
sonuçlar sunar. Hamur işlerinde ise tereyağına kıyasla daha hafif
bir doku sağlayarak kek, poğaça ve kurabiyelerde mükemmel bir
yumuşaklık elde edilmesine yardımcı olur. Nötr tadı sayesinde ev
yapımı mayonezlerde ve baharatlarla zenginleştirilen salata
soslarında diğer lezzetlerin önüne geçmeden dengeli bir taşıyıcı
görevi üstlenir. Ayrıca yemeklerin temel aşamalarında, soğan ve
salça kavururken ya da fırın tepsilerini yağlarken hem ekonomik
hem de yüksek performanslı bir kullanım sunar.

Kullanım Alanları/Recommendation for Use

Faydaları / Benefits

Sunflower oil is an indispensable, versatile staple in the kitchen
thanks to its high smoke point and light aroma. Its heat-resistant
structure delivers excellent results in deep-frying applications such
as crispy French fries and vegetable tempura. In baking, it provides
a lighter texture compared to butter, helping achieve soft and
tender cakes, pastries, and cookies. With its neutral taste, it acts as
a balanced carrier in homemade mayonnaise and herb-infused
salad dressings without overpowering other flavors. Additionally, it
offers an economical and high-performance solution for everyday
cooking tasks, from sautéing onions and tomato paste to greasing
baking trays.

Ayçiçek yağı, E vitamini açısından zengin bir kaynaktır. Diğer yağ
türlerine kıyasla çok daha fazla E vitamini içerir ve bu vitamin cilt
sağlığı için oldukça faydalıdır. Aynı zamanda A, D ve K vitaminleri
ile Omega-6 ve Omega-9 açısından da zengindir. Yüksek
miktarda çoklu doymamış yağ asitleri içerir. Kolesterol içermez
ve kalp sağlığı için faydalıdır. Geniş kullanım alanı sayesinde her
mutfağın vazgeçilmez bir parçasıdır.

Sunflower oil is a rich source of Vitamin E. It contains significantly
more Vitamin E compared to other types of oils, and this vitamin is
highly beneficial for skin health. It is also rich in Vitamins A, D, and
K, as well as Omega-6 and Omega-9. It contains a high amount of
polyunsaturated fatty acids. It does not contain cholesterol and is
beneficial for heart health. With its wide range of uses, it is an
essential ingredient in every kitchen.

E M İ N  A Y Ç İ Ç E K
Y A Ğ L A R I   
SUNFLOWER OİL





Enerji/Energy 3367 kJ / 819 kcal

Yağ / Oil 91

Doymamış Yağ Asitleri (Çoklu)
Polyunsaturated Fatty Acids

56gr

Doymamış Yağ Asitleri (Tekli)
Monounsaturated Fatty Acids 25gr

Doymuş Yağ Asitleri
Saturated Fatty Acids

10gr

Karbonhidrat
Carbohydrates

0

Protein 0

Şeker / Sugar 0

Tuz/ Salt 0

Profesyonel mutfaklara özel olarak geliştirilen Emin Ayçiçek Yağı,
şeflere lezzetli ve pratik çözümler sunar. Kızartmalardan sıcak ve
soğuk yemeklere, salatalardan servis soslarına kadar geniş bir
kullanım alanına sahiptir. Ayrıca tulumba ve lokma gibi
geleneksel Türk tatlılarında üstün performans gösterir.
Emin Ayçiçek Yağı 18 LT, profesyonel mutfaklarda güvenilir
performansı, nötr aroması ve sağladığı çıtır kızartma kalitesiyle
şeflerin vazgeçilmez yardımcılarından biridir.

Kullanım Alanları/Recommendation for Use

Faydaları / Benefits

Emin Sunflower Oil, specially developed for professional kitchens,
offers chefs delicious and practical solutions. It has a wide range of
applications, from frying to hot and cold dishes, from salads to
serving sauces. It also delivers outstanding performance in
traditional Turkish desserts such as tulumba and lokma.
Emin Sunflower Oil 18 LT is an indispensable assistant for chefs in
professional kitchens, thanks to its reliable performance, neutral
aroma, and ability to deliver perfectly crispy frying results.

İl%100 rafine ayçiçek yağından üretilen bu ürün, doğal E vitamini
kaynağı olmasının yanı sıra A, D ve K vitaminleri ile
zenginleştirilmiştir. Omega 6 ve Omega 9 yağ asitleri bakımından
zengin yapısı sayesinde dengeli bir besin profili sunar. Kokusuz
ve nötr aroması, yemeklerin doğal lezzetini korurken,
kızartmalarda dışı altın sarısı ve çıtır, içi ise yumuşak ve hafif
sonuçlar elde edilmesine yardımcı olur. Geliştirilmiş formülü
sayesinde köpürmeyi minimuma indirir ve uzun süreli
kullanımda performansını korur. Profesyonel mutfaklarda sıcak
yemeklerden kızartmalara, salatalardan hamur işlerine kadar
geniş bir kullanım alanı sunar.

This product is made from 100% refined sunflower oil and is a
natural source of Vitamin E, while also containing Vitamins A, D,
and K. Rich in Omega-6 and Omega-9 fatty acids, it offers a well-
balanced nutritional profile. Its odorless and neutral taste
preserves the natural flavor of foods, while delivering golden, crispy
exteriors and soft, light interiors in frying applications. Thanks to its
advanced formulation, it minimizes foaming and maintains its
performance over extended use. Suitable for professional kitchens,
it provides a wide range of applications from hot dishes and frying
to salads and pastry products.

E M İ N
P R O F E S Y O N E L

PRO SUNFLOWER OİL

A Y Ç İ Ç E K  Y A Ğ I





Pamuk yağı, nötr aroması ve yüksek ısıya dayanıklı yapısıyla
mutfakta geniş bir kullanım alanına sahiptir. Özellikle
kızartmalarda stabil yapısı sayesinde uzun süreli ve dengeli bir
performans sunar; patates, tavuk ve atıştırmalık ürünlerde ideal
sonuçlar elde edilmesini sağlar. Hafif tadı sayesinde yemeklerin
doğal lezzetini bastırmaz, bu nedenle soslar, salatalar ve ev
yapımı mayonezlerde güvenle kullanılabilir. Ayrıca sanayi tipi
üretimlerde ve pastacılık uygulamalarında da tercih edilen
pamuk yağı, ekonomik ve verimli bir çözüm sunarak profesyonel
mutfakların vazgeçilmezleri arasında yer alır.

Kullanım Alanları/Recommendation for Use

Faydaları / Benefits

Cottonseed oil offers a wide range of uses in the kitchen thanks to
its neutral aroma and high heat resistance. Its stable structure
provides long-lasting and consistent performance, especially in
frying applications, delivering excellent results for potatoes,
chicken, and snack products. With its light taste, it does not
overpower the natural flavors of dishes, making it a reliable choice
for sauces, salads, and homemade mayonnaise. Additionally,
widely preferred in industrial production and pastry applications,
cottonseed oil provides an economical and efficient solution,
making it an essential ingredient in professional kitchens.

Pamuk yağı, yüksek ısıya dayanıklı yapısıyla kızartmalarda stabil
ve uzun süreli performans sunar. Nötr aroması sayesinde
yemeklerin doğal lezzetini korurken, çabuk bozulmayan yapısı ile
kullanım süresini uzatır. İçerdiği E vitamini sayesinde antioksidan
özellik göstererek hücrelerin korunmasına katkı sağlar.
Doymamış yağ asitleri bakımından zengin olan pamuk yağı, hem
ev hem de endüstriyel mutfaklarda ekonomik ve verimli bir
çözüm olarak öne çıkar.

Cottonseed oil offers stable and long-lasting performance in frying
thanks to its high heat resistance. Its neutral flavor preserves the
natural taste of foods, while its durable structure extends usability.
With its Vitamin E content, it provides antioxidant properties that
help protect cells. Rich in unsaturated fatty acids, cottonseed oil
stands out as an economical and efficient solution for both home
and industrial kitchens.

Enerji/Energy 3701 kJ / 884 kcal

Yağ / Oil 100g

Doymamış Yağ Asitleri (Çoklu)
Polyunsaturated Fatty Acids

52gr

Doymamış Yağ Asitleri (Tekli)
Monounsaturated Fatty Acids 22gr

Doymuş Yağ Asitleri
Saturated Fatty Acids

26gr

Vitamin E 25mg

Karbonhidrat
Carbohydrates

0

Protein 0

Şeker / Sugar 0

Tuz/ Salt 0

E M İ N

COTTONSEED OİL

P A M U K  Y A Ğ I





Enerji/Energy 3700kJ / 900kcal

Yağ / Oil 100g

Doymuş Yağ Asitleri
Saturated Fatty Acids

7.8g

Karbonhidrat
Carbohydrates

0g

Protein 0g

Şeker / Sugar 0g

Tuz/ Salt 0g

Kanola yağı, hafif aroması ve yüksek ısıya dayanıklılığıyla
mutfakta çok yönlü bir kullanım sunar. Kızartmalarda stabil
performans sağlarken, yemekler ve soslarda lezzeti
baskılamadan dengeli bir sonuç verir. Aynı zamanda sağlıklı
beslenme ve profesyonel mutfak uygulamaları için pratik ve
ekonomik bir tercihtir.

Kullanım Alanları/Recommendation for Use

Faydaları / Benefits

Canola oil offers versatile use in the kitchen thanks to its light
aroma and high heat resistance. It provides stable performance in
frying while delivering balanced results in dishes and sauces
without overpowering flavors. It is also a practical and economical
choice for both healthy cooking and professional kitchen
applications.

Kanola yağı, düşük doymuş yağ oranıyla kalp dostu bir
seçenektir. Omega-3 ve Omega-6 bakımından zengin olup
dengeli bir besin profili sunar ve kolesterol içermez. E vitamini
sayesinde antioksidan özellik gösterir. Hafif ve nötr aroması
yemeklerin doğal lezzetini korurken, hem ev hem de profesyonel
mutfaklarda verimli ve ekonomik bir çözüm sunar.

Canola oil is a heart-friendly option thanks to its low saturated fat
content. Rich in Omega-3 and Omega-6, it offers a balanced
nutritional profile and contains no cholesterol. With its Vitamin E
content, it provides antioxidant properties. Its light and neutral
flavor preserves the natural taste of foods, making it an efficient
and economical solution for both home and professional kitchens.

E M İ N

RAPE SEED OİL
K A N O L A  Y A Ğ I




	SIVI YAĞLAR
	SUNFLOWER OİL
	Kullanım Alanları/Recommendation for Use
	Ayçiçek yağı, yüksek duman noktası ve hafif aromasıyla mutfakların vazgeçilmez, çok yönlü bir yardımcısıdır. Yüksek ısıya dayanıklı yapısı sayesinde özellikle çıtır patates kızartmaları ve sebze tempuraları gibi derin yağda kızartma işlemlerinde ideal sonuçlar sunar. Hamur işlerinde ise tereyağına kıyasla daha hafif bir doku sağlayarak kek, poğaça ve kurabiyelerde mükemmel bir yumuşaklık elde edilmesine yardımcı olur. Nötr tadı sayesinde ev yapımı mayonezlerde ve baharatlarla zenginleştirilen salata soslarında diğer lezzetlerin önüne geçmeden dengeli bir taşıyıcı görevi üstlenir. Ayrıca yemeklerin temel aşamalarında, soğan ve salça kavururken ya da fırın tepsilerini yağlarken hem ekonomik hem de yüksek performanslı bir kullanım sunar.

	Faydaları / Benefits
	Sunflower oil is an indispensable, versatile staple in the kitchen thanks to its high smoke point and light aroma. Its heat-resistant structure delivers excellent results in deep-frying applications such as crispy French fries and vegetable tempura. In baking, it provides a lighter texture compared to butter, helping achieve soft and tender cakes, pastries, and cookies. With its neutral taste, it acts as a balanced carrier in homemade mayonnaise and herb-infused salad dressings without overpowering other flavors. Additionally, it offers an economical and high-performance solution for everyday cooking tasks, from sautéing onions and tomato paste to greasing baking trays.
	Ayçiçek yağı, E vitamini açısından zengin bir kaynaktır. Diğer yağ türlerine kıyasla çok daha fazla E vitamini içerir ve bu vitamin cilt sağlığı için oldukça faydalıdır. Aynı zamanda A, D ve K vitaminleri ile Omega-6 ve Omega-9 açısından da zengindir. Yüksek miktarda çoklu doymamış yağ asitleri içerir. Kolesterol içermez ve kalp sağlığı için faydalıdır. Geniş kullanım alanı sayesinde her mutfağın vazgeçilmez bir parçasıdır.
	Enerji/Energy
	3700 kJ / 900 kcal
	Doymamış Yağ Asitleri (Çoklu) Polyunsaturated Fatty Acids
	60gr
	Doymamış Yağ Asitleri (Tekli) Monounsaturated Fatty Acids
	29gr
	Doymuş Yağ Asitleri Saturated Fatty Acids
	11gr
	Karbonhidrat Carbohydrates
	Protein
	Sunflower oil is a rich source of Vitamin E. It contains significantly more Vitamin E compared to other types of oils, and this vitamin is highly beneficial for skin health. It is also rich in Vitamins A, D, and K, as well as Omega-6 and Omega-9. It contains a high amount of polyunsaturated fatty acids. It does not contain cholesterol and is beneficial for heart health. With its wide range of uses, it is an essential ingredient in every kitchen.



	AYÇİÇEK YAĞI
	PRO SUNFLOWER OİL
	Kullanım Alanları/Recommendation for Use
	Profesyonel mutfaklara özel olarak geliştirilen Emin Ayçiçek Yağı, şeflere lezzetli ve pratik çözümler sunar. Kızartmalardan sıcak ve soğuk yemeklere, salatalardan servis soslarına kadar geniş bir kullanım alanına sahiptir. Ayrıca tulumba ve lokma gibi geleneksel Türk tatlılarında üstün performans gösterir. Emin Ayçiçek Yağı 18 LT, profesyonel mutfaklarda güvenilir performansı, nötr aroması ve sağladığı çıtır kızartma kalitesiyle şeflerin vazgeçilmez yardımcılarından biridir.

	Faydaları / Benefits
	Emin Sunflower Oil, specially developed for professional kitchens, offers chefs delicious and practical solutions. It has a wide range of applications, from frying to hot and cold dishes, from salads to serving sauces. It also delivers outstanding performance in traditional Turkish desserts such as tulumba and lokma. Emin Sunflower Oil 18 LT is an indispensable assistant for chefs in professional kitchens, thanks to its reliable performance, neutral aroma, and ability to deliver perfectly crispy frying results.
	İl%100 rafine ayçiçek yağından üretilen bu ürün, doğal E vitamini kaynağı olmasının yanı sıra A, D ve K vitaminleri ile zenginleştirilmiştir. Omega 6 ve Omega 9 yağ asitleri bakımından zengin yapısı sayesinde dengeli bir besin profili sunar. Kokusuz ve nötr aroması, yemeklerin doğal lezzetini korurken, kızartmalarda dışı altın sarısı ve çıtır, içi ise yumuşak ve hafif sonuçlar elde edilmesine yardımcı olur. Geliştirilmiş formülü sayesinde köpürmeyi minimuma indirir ve uzun süreli kullanımda performansını korur. Profesyonel mutfaklarda sıcak yemeklerden kızartmalara, salatalardan hamur işlerine kadar geniş bir kullanım alanı sunar.
	This product is made from 100% refined sunflower oil and is a natural source of Vitamin E, while also containing Vitamins A, D, and K. Rich in Omega-6 and Omega-9 fatty acids, it offers a well-balanced nutritional profile. Its odorless and neutral taste preserves the natural flavor of foods, while delivering golden, crispy exteriors and soft, light interiors in frying applications. Thanks to its advanced formulation, it minimizes foaming and maintains its performance over extended use. Suitable for professional kitchens, it provides a wide range of applications from hot dishes and frying to salads and pastry products.
	Enerji/Energy
	3367 kJ / 819 kcal
	Yağ / Oil
	Doymamış Yağ Asitleri (Çoklu) Polyunsaturated Fatty Acids
	56gr
	Doymamış Yağ Asitleri (Tekli) Monounsaturated Fatty Acids
	25gr
	Doymuş Yağ Asitleri Saturated Fatty Acids
	10gr
	Karbonhidrat Carbohydrates
	Protein



	PAMUK YAĞI
	COTTONSEED OİL
	Kullanım Alanları/Recommendation for Use
	Pamuk yağı, nötr aroması ve yüksek ısıya dayanıklı yapısıyla mutfakta geniş bir kullanım alanına sahiptir. Özellikle kızartmalarda stabil yapısı sayesinde uzun süreli ve dengeli bir performans sunar; patates, tavuk ve atıştırmalık ürünlerde ideal sonuçlar elde edilmesini sağlar. Hafif tadı sayesinde yemeklerin doğal lezzetini bastırmaz, bu nedenle soslar, salatalar ve ev yapımı mayonezlerde güvenle kullanılabilir. Ayrıca sanayi tipi üretimlerde ve pastacılık uygulamalarında da tercih edilen pamuk yağı, ekonomik ve verimli bir çözüm sunarak profesyonel mutfakların vazgeçilmezleri arasında yer alır.

	Faydaları / Benefits
	Cottonseed oil offers a wide range of uses in the kitchen thanks to its neutral aroma and high heat resistance. Its stable structure provides long-lasting and consistent performance, especially in frying applications, delivering excellent results for potatoes, chicken, and snack products. With its light taste, it does not overpower the natural flavors of dishes, making it a reliable choice for sauces, salads, and homemade mayonnaise. Additionally, widely preferred in industrial production and pastry applications, cottonseed oil provides an economical and efficient solution, making it an essential ingredient in professional kitchens.
	Pamuk yağı, yüksek ısıya dayanıklı yapısıyla kızartmalarda stabil ve uzun süreli performans sunar. Nötr aroması sayesinde yemeklerin doğal lezzetini korurken, çabuk bozulmayan yapısı ile kullanım süresini uzatır. İçerdiği E vitamini sayesinde antioksidan özellik göstererek hücrelerin korunmasına katkı sağlar. Doymamış yağ asitleri bakımından zengin olan pamuk yağı, hem ev hem de endüstriyel mutfaklarda ekonomik ve verimli bir çözüm olarak öne çıkar.
	Cottonseed oil offers stable and long-lasting performance in frying thanks to its high heat resistance. Its neutral flavor preserves the natural taste of foods, while its durable structure extends usability. With its Vitamin E content, it provides antioxidant properties that help protect cells. Rich in unsaturated fatty acids, cottonseed oil stands out as an economical and efficient solution for both home and industrial kitchens.
	Enerji/Energy
	3701 kJ / 884 kcal
	Yağ / Oil
	100g
	Doymamış Yağ Asitleri (Çoklu) Polyunsaturated Fatty Acids
	52gr
	Doymamış Yağ Asitleri (Tekli) Monounsaturated Fatty Acids
	22gr
	Doymuş Yağ Asitleri Saturated Fatty Acids
	26gr
	Vitamin E
	25mg
	Karbonhidrat Carbohydrates
	Protein



	KANOLA YAĞI
	RAPE SEED OİL
	Kullanım Alanları/Recommendation for Use
	Kanola yağı, hafif aroması ve yüksek ısıya dayanıklılığıyla mutfakta çok yönlü bir kullanım sunar. Kızartmalarda stabil performans sağlarken, yemekler ve soslarda lezzeti baskılamadan dengeli bir sonuç verir. Aynı zamanda sağlıklı beslenme ve profesyonel mutfak uygulamaları için pratik ve ekonomik bir tercihtir.

	Faydaları / Benefits
	Kanola yağı, düşük doymuş yağ oranıyla kalp dostu bir seçenektir. Omega-3 ve Omega-6 bakımından zengin olup dengeli bir besin profili sunar ve kolesterol içermez. E vitamini sayesinde antioksidan özellik gösterir. Hafif ve nötr aroması yemeklerin doğal lezzetini korurken, hem ev hem de profesyonel mutfaklarda verimli ve ekonomik bir çözüm sunar.
	Canola oil offers versatile use in the kitchen thanks to its light aroma and high heat resistance. It provides stable performance in frying while delivering balanced results in dishes and sauces without overpowering flavors. It is also a practical and economical choice for both healthy cooking and professional kitchen applications.
	Canola oil is a heart-friendly option thanks to its low saturated fat content. Rich in Omega-3 and Omega-6, it offers a balanced nutritional profile and contains no cholesterol. With its Vitamin E content, it provides antioxidant properties. Its light and neutral flavor preserves the natural taste of foods, making it an efficient and economical solution for both home and professional kitchens.
	Enerji/Energy
	3700kJ / 900kcal
	Yağ / Oil
	100g
	Doymuş Yağ Asitleri Saturated Fatty Acids
	7.8g
	Karbonhidrat Carbohydrates
	0g
	Protein
	0g
	0g
	0g





